SONNTAGSMENU

MENU 1 72.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Rindsfilet Medaillons vom Grill
mit Sauce Béarnaise

Kartoffel Kroketten
Gemiusebouquet

MENU 3 63.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Lammfilets mit Sauce Provencale
Kartoffel Kroketten
Gemiusebouquet

MENU 5 58.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Schweinsrahmschnitzel

vom Nierstlick

an Pilzrahmsauce

Butternideli & Gemusebouquet
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MENU 2 69.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Kalbssteak vom Nierstlick
Pikante Jack Daniels Sauce
Butterniideli
Gemiusebouquet

MENU 4 61.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Eglifilets im Bierteig gebacken
Tartar Sauce
Salzkartoffeln & Broccoli

MENU 6 58.--

Consommeé Sherry
mit Diablotin

Gemischte Blattsalate
an Erdbeerdressing
mit Frischkasekugeln im Sesam

Sempacher Balchenfilets pochiert
mit Weissweinsauce

Trockenreis

Blattspinat
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Kalbssteak mit pikanter Jack Daniels Sauce
Butternideli & Gemusebouquet

Schweinsrahmschnitzel vom Nierstiick
mit Pilzrahmsauce, Butterntdeli & GemUlisebouquet

Eglifilets im Bierteig gebacken 37.--
Tartar Sauce, Salzkartoffeln & Broccoli

Sempacher Balchenfilets pochiert Weissweinsauce 33.--
Trockenreis & Rahmspinat

GRILLADEN & FITNESS - TELLER

Filet Beefsteak

Lammfilets

Kalbssteak vom Nierstlick

Kalbs Schnitzel vom Nierstlick
Schweins Schnitzel vom Nierstiick
Zander Knusperli (fritiert), Sauce Tartar

Zu allen Grilladen servieren wir Café de Paris - Butter

Als Fitnessteller mit reichhaltigem Salat

Mit Béarnaise - Sauce 4.--, mit Pilz - Rahmsauce 4.--
Dazu Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Reis 6.--
dazu Gemiise 9.--, dazu 2 Gemise 5.--, weisse Spargeln 12.--

SAISON - SUPPE

Consommé vom Menu
Weisse Spargelcremesuppe
mit Streifen vom gerauchtem Lachsfilet

SALATE & VORSPEISEN mini
Gruner Kopfsalat Mimosa, franzdsisches Dressing 10.--
Gemischter Salat Mimosa, franzdsisches Dressing 12

Salat vom Menu

Hausgebeizter Graved - Lachs mit Honig - Senf - Sauce

Toast & Butter (als Hauptgang) 39.-
Beefsteak Tatar rassig gewdirzt mit Cognac

Toast & Butter (als Hauptgang) 39.-
VEGETARISCH

Gemiseteller mit Pastetli mit Pilzragout
Kartoffel Kroketten

56.--

37.--

43.--

39.--

46.--
33.--
43.--
37.--
25.--
25.--

+11.--

13.--
13.--
15.--

12.--
15.--
15.--

25.--

25.--

32.--



