
Winter

Suppen
6 Leichte Safrancrèmesuppe 19.--

mit Lachs, Zander & sautierter Riesencrevette

7 Spinat - Greyerzer - Rahmsuppe 12.--

8 Hausgemachte Consommé mit Sherry & Mark 12.--

 

Kalte Vorspeisen

10 Beefsteak Tartar mit Cognac rassig gewürzt,  24.--

20 Toast & Butter (als Hauptgang) 39.--  

11 Hausgebeizter Graved - Lachs, Toast & Butter 23.--

21 mit Honig - Senf - Sauce (als Hauptgang) 38.--  

12 Hausgemachte Kalbfleischpastete, Salat Waldorf 22.--

mit Sauce Cumberland

Warme Vorspeisen

15 Eglifilets im Bierteig gebacken 19.--

Salzkartoffeln Tartar - Sauce

16 Sempacher Balchenfilets an Weissweinsauce 17.--

Trockenreis

18 Zanderfilets mit einer feiner Dattel - Erdnusskruste 21.--

auf einem Mangoldbeet

Salate
mini

Grüner Kopfsalat 11.-- 9.--

 Gemischter Salat 14.-- 11.--

Nüsslisalat Mimosa 14.-- 11.--

Nüsslisalat mit sautierter Kalbsleber 16.-- 13.--

Orangenvinaigrette

Gemischte Blattsalate Balsamico - Dressing 16.-- 13.--

mit fritierte Gemüsestrudel & Crème fraiche

Grosse Karte
1 7. Dezember 2011



Winter

Fische & Krustentiere
 mini

25 Eglifilets  im Bierteig  gebacken 44.-- 37.--

Tartar - Sauce,  Salzkartoffeln

26 Sempacher Balchen  an Weissweinsauce 39.-- 32.--

Trockenreis & Spinat

27 Zanderfilets mit einer feiner Dattel - Erdnusskruste 39.-- 32.--

auf einem Mangoldbeet, mit Mascarpone - Risotto 

28 Sautierte Riesencrevetten auf Wintergemüse 48.-- 41.--

Trockenreis

Vegetarisch
 

97 Mascarpone - Risotto mit Wintergemüse 26.--

99 Gemüseteller  mit Pilz - Pastetli & Kartoffel - Kroketten 29.--

Grilladen & Fitness - Teller
 

81 Filet - Beefsteak 44.--

82 Kalbs -  Steak 41.--

83 Lamm - Filets 32.--

84 Kalbs - Schnitzel 32.--

85 Schweins - Schnitzel 21.--

86 Schweins - Steak 26.--

87 Zartes Schweizer Pouletbrüstchen 21.--

88 Crevetten - Spiess 32.--

89 Zander - Knusperli (fritiert), Sauce Tartar 24.--

Zu allen Grilladen servieren wir Café de Paris - Butter

90 Kalbs - Cordon - bleu  natur 35.--

92 Schweins - Cordon - bleu  natur 24.--

(1..) Als Fitnessteller mit reichhaltigem Salat und Melone +11.--

Mit Béarnaise - Sauce  3.--, mit Pilz - Rahmsauce  3.--
Dazu Pommes frites, Croquettes, Nudeln oder Trockenreis   5.--
Dazu zwei Gemüse  5.--, dazu Gemüsegarnitur   9.--

Fleischdeklaration: Rind: Schweiz, Irland; Lamm: Australien; Schwein, Kalb, Poulet: Schweiz
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder mit
Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.
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Winter

Saison - Spezialitäten
 mini

41 Filetbeefsteak Rossini 59.-- 52.--

mit gebratener Entenleber und Portweinjus
Überbackenen Griess-Gnocchi & Gemüsebouquet

42 Sautierte Kalbs - Leberli mit Brauner Butter 46.-- 39.--

Rösti mit grillierten Specktranchen

43 Zarte glasierte Kalbshaxe Jardiniere 44.--

mit überbackenen Griess-Gnocchi
Gemüsebouqet

44 Lammfilets in Kräuterkruste mit Portweinjus 48.-- 41.--

Mascarpone - Risotto & Gemüsebouquet

Vogelsang - Hits
mini

30 Les trois Filets  Vogelsang (in 2 Gängen serviert) 65.--

Schweinsfilet mit Specktranche & Kalbsfilet vom Grill,
Pilzrahmsauce, Nudeln & Gemüse
Rindsfilet mit Sauce Béarnaise
Croquettes - Kartoffeln, Gemüse

35 Chateaubriand  nach Chef's Art 68.--

am Tisch flambiert & tranchiert  (ab 2 Personen)
Béarnaise - Sauce, Croquettes - Kartoffeln, Gemüsegarnitur

31 Rinds - Filet - Gulasch  Stroganow 49.-- 42.--

Trockenreis

91 Schweinsschnitzel paniert 26.--

Pommes frites

Schweinsrahmschnitzel
93 mit Nudeln und Pfirsich 29.--

38 mit Nudeln und Gemüse 36.--

94 Riz Casimir 26.--

mit Pouletbrust und Früchten
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Sternzeichenmenus

Schütze Steinbock
74.-- 76.--

Spinat - Greyerzer - Rahmsuppe Consommé
mit Sherry & Mark

Nüsslisalat
mit sautierter Kalbsleber Blattsalate Balsamico - Dressing

Orangenvinaigrette mit Gemüsestrudel & Crème fraiche

Lammfilets in Kräuterkruste Schweins & Kalbsfilet vom Grill
mit Portweinjus Pilzrahmsauce

Mascarpone - Risotto Butternudeln
Gemüsebouquet Gemüsebouquet

Zimtparfait mit hausgemachter Willisauer - Ringli - Mousse
Birnenweggen & "Käsi - Nidle" mit Waldbeersauce

Gourmet - Menu  

7 - Gang - Gourmet - Menu 105.--
5 - Gang - Gourmet - Menu (ohne *) 89.--  

Hausgemachte Kalbfleischpastete, Salat Waldorf
mit Sauce Cumberland

Leichte Safrancrèmesuppe mit sautierter Riesencrevette

* Zanderfilets mit einer feiner Dattel - Erdnusskruste
auf einem Mangoldbeet

* Hausgemachtes Sorbet mit Prosecco

Filetbeefsteak Rossini
mit gebratener Entenleber und Portweinjus

Überbackenen Griess-Gnocchi & Gemüsebouquet

Stilton mit Honig-Balsamico-Feigen & Portwein

Caramelisierte Ananas - Scheiben
mit hausgemachter Baileys - Glacé

Unsere Küchenbrigade:
Küchenchef: Roman Muri
Sous-Chef: Gregor Käppeli
Chef Entremetier: Walter Rey
Chef Garde Manger: Jolanda Albisser
Tournants: Ramona Krasko, Patrick Aregger,

Anita Kathriner, Jolanda Galliker
Kochlehrlinge: Michelle Blum, Eveline Burkard

Timon Bürkli, Carina Fuchs
Werterhaltungsmitarbeiter: Manuel, Almeida, Alberto
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